VG10 - HRC 60 * 2

Poikkeuksellisen kova ja laadukas japanilainen
& ryostumaton VG0 terds pysyy terévand pitkadn.
~ . Vahvan ytimen padllé on molemmin puolin 67 kerrosta
ruostumatonta damaskiterdstd, miké tekee veitsista todella
‘kestévid ja kauniita. Optimaalinen painojakauma, leikkuukulma ja

tarkka muotoilu Tekev@f tydskentelystd ensiluokkaisen miellyttavaad.
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Vihannesveitsi $ cm- Fn S ,‘ 69,90€

Veitsiperheen pienin vinannesveitsi on p\enen kokonsa ansiosta yksw keittion
hyddyllisimmistd veitsistd. Tallér velfsello onnistuvat erityisesti ykszy\skohfolseT ja y
tarkkuutta vaativat tehtavat, kuten marjojen; chilin tai volk05|pulm viipalointi, \ i
sekd vihannesten ja hedelmien kuoriminen.
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Yleisveitsi 13 cm | . : 79,90€
Yleisveitsi 13 cm feralld on yksi keiftion koyfetwmmlsm veitsistd. sillé ndppardn

kokonsa ansiosta se sopii monipuolisesti kaikkien pienempien vinannesten, hedelmien,

Juuresten ja juuston viipatlointiin jor paloitteluun, Pitk&an terdvand pysyva terd ja
miellyttévéakéayttdinen PGka}WOO_d—kGhVG tekevat tydskentelysté vqivatonfo.
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Fileointiveitsi 20 cm ai ep . 5 ]39,90€

Fileointiveitsessd on kapea ja joustava terd, 1ollc1 pomqf helposti nthm kalasta
jat leikkaat fileet tai ohuet siivut siististi ja tarkasfi. Terévén kéren ansiosta -
fileointiveitsi sopii mainiosti myas lihan siistimiseen ja plhwen vclmtste\pun
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Leipdveitsi 20 cm
Leipdveitsen pitkd sahalaitainen terd on suunniteltu leikkaamaan sististi 1&pi niiin .

paistetun kuoren kuin ilmavan ja huokoisen sisustan. Tasapainoinen veitsi o:n'_
miellyttdvd kayttad niin oikealla kuin vasemmalla k&delld.
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Kokkiveitsi 20 cm

Jos keittiddn pitdisi valita vain yksi veitsi, se olisi tadmd. Upeapintdinen ja ennen kaikkea

eritt@in monikayttdinen kokkiveitsi 20 cm terdllé sopii Idhes kaikkeen viipalointiin,

pilkkomiseen ja paloitteluun keittidssd. Leved, reunaa pitkin kérked kohti kaarevoituva

terd on uskomatoman teréivé ja viipaloi vaivatta bataatin jo muut vinannekset ja

juurekset, lihan, kalan sekd siipikarjan. Optimadalinen leikkuukuima jo tarkka muotoilu. i
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Santokuveitsi 18 cm L L
Klassinen japanilaistyylinen Santokuveitsi 18 cm terdlld on efinomainen valinta
monipuoliseen leikkaamiseen, kuutiointiin ja paloitteluun. Korkean ja levedn terdn
laitamilla olevat ovaalihionnat estévat ruokaa tarttumasta veitseen kiinni, jonka
ansiosta pilkot vaivattomasti pienidkin paloja mistd fahansa kaaka-aineesta.

139.90€

149,90€

Hiontapuikko 20 cm
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59.90€

Timanttipddllystetty teroituspuikko ylldpitéid veitsen teréivyyden. Vain muutama veto
veitsen terdn molemmin puolin riiftéd teroiftamaan hieman tylsistyneen veitsen. Puikko
ohn valmistettu ruostumattomasta ferdksestd ja kahva on kestavad Pakkawoodia.



