
Oikeilla välineillä
ruoanvalmistus on aina laatuaikaa.
EGO - pohjoismaiseen keittiöön
Ainutlaatuiset huippuluokan keittiöveitset on valmistettu japanilaisesta 
VG10 teräksestä. Poikkeuksellisen kova ruostumaton VG10 kestää käyttöä

ja pysyy terävänä erittäin pitkään. Optimaalinen painojakauma, leikkuukulma 
ja tarkka muotoilu tekevät keittiötyöskentelystä ensiluokkaisen miellyttävää.

Terän materiaali:
Japanilainen

ruostumaton VG10
ja 67 kerrosta
ruostumatonta
damaskiterästä

Pakkawood-kahva: 
Tasapainotettu ja
miellyttävä käyttää 
niin oikealla kuin 
vasemmalla kädellä

HRC: 60

EGO on kehitetty yhteistyössä Wilfan ja pohjoismaisten ammattikokkien kanssa, jotta
sinä onnistuisit keittiössä kuin ammattilainen. Tanskan kokkimaajoukkue suosittelee!


