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Norsk

Les denne bruksanvisningen ngye for du tar
produktet i bruk, og ta vare pa den til senere

bruk.
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VIKTIG SIKKERHETSVEILEDNING

e |kke fyll vann over MAX-merket pa pumpehuset.

e Trekk stapselet til produktet ut fer du fjerner den
fra vaesken

e Hovis produktet faller i vannet, ma du trekke
stgpslet ut med det samme og la den ligge og
tarke for den brukes igjen.

e Trekk stgpslet til produktet ut av kontakten nar
den ikke er i bruk. Trekk aldri ut stepselet etter
stremledningen. Trekk alltid ut selve stapselet.

e Nar du har trukket stapselet ut av kontakten,
vil varmeelementet fortsette med a veere varmt
og ma ikke berares eller plasseres pa brennbart
materiale.

¢ |kke kom bortig enheten eller stramledningen
med vate hender.

* For du setter stgpslet i kontakten, ma du sjekke
om stremnettet er kompatibelt med produktet.

® Du ma ikke bruke skjateledninger. Stopslet til
produktet ma settes direkte i kontakten.

e Dette produktet bruker jordet stremledning og
jordstgpslet og krever en jordet kontakt. Sjekk
at stramkilden er ordentlig jordet. Ikke endre pa
stopslet eller bruk en skjeteplugg for & unnga
jordingen.

* Apparatet skal ikke brukes med en ekstern timer
eller et eget fjernkontrollsystem.

* Hvis stramledningen er gdelagt, ma den skiftes
av produsenten, en servicetekniker eller lignende
kvalifisert person for a unnga fare.
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Norsk

Denne sous vide sirkulatoren har ingen deler som
du kan reparere selv. Ikke forsgk & apne, reparere
eller endre noe pa denne enheten.

Kokebeholderen, apparatet og matposene blir
varm under bruk. La dem kjale helt av fer du
tommer ut vannet.

lkke la produktet utsettes for meget hoye
temperaturer. lkke plassere den i, pa eller i
neerheten av varmekilder, som f.eks. en komfyr
eller direkte sollys.

Dette produktet kan brukes av personer med
nedsatte fysiske, sansemessige eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap, hvis
de er under tilsyn av eller har fatt anvisninger om
sikker bruk av apparatet og er klar over farene

forbundet med bruk.
lkke la barn leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke utfares av
barn.

Bruk kun sous vide poser med glidelas eller sous
vide vakuumposer ved matlaging. Bruk ikke
plastfolie.

Sous vide sirkulatoren krever en 11 cm dyp
kasserolle eller beholder pa minst 10 1.

Produktet ma kun brukes i kasseroller og
beholdere av metall eller i beholdere av hard
plast. Beholdere som brukes, ma tale opptil

95 grader.

INTRODUKSJON

Denne sous vide sirkulatoren varmer og sirkulerer vannet slik at det koker/
varmer maten som er i poser med glidelas eller vakuumposer. Sous vide
sirkulatoren er en langsom kokemetode, som sikrer at maten kokes jevnt og
at den beholder sitt naturlige vaeskeinnhold. Sous vide-metoden forhindrer

overkoking av matens overflate, noe som resulterer i ekstra frisk og smakfull mat.

PRODUKTOVERSIKT

(@ Temperaturinnstilling

(2 Start/stopp

® Tidsinnstilling

@ @ke-knapp

(® Senke-knapp

(® Regulerbare ringklemme
@ Pumpehus

CURRENT TEMPERATURE
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Norsk

OPPSETT

Endre temperaturenhet

Trykk og hold inne start-/stopp-knappen i 3 sekunder for & skifte mellom
Fahrenheit og Celcius.

Innstille timer

1. Trykk pa timer-knappen pa kontrollpanelet og deretter pa ske-knappen (+)
for & stille timene.

2. Trykk pa timer-knappen for & lagre timeverdien. Deretter trykker du pa ake-
knappen (+) eller senke-knappen (-) for & stille minuttene.

3. Trykk start/stopp-knappen for & lagre minuttverdien. Timer-knappen vil
blinke i ca. 3 sekunder, for & vise at timeren er innstilt. Nar temperaturen nar
maltemperaturen, vil timeren begynne nedtellingen.

Innstilling av stremmeretning

Sous vide sirkulatoren kan sirkulere vannet med eller mot urvisernes retning.
Den kan ogsa innstilles til & pumpe mot sidene av beholderen, & beskytte
delikat mat, f.eks. egg eller laks, og forhindre at vannstralen blokkeres av mat.
1. Drei deksel til pumpehuset med urviserne til det lases av hovedenheten.

2. Plassere dpningene pa siden av pumpehuset som gnsket. Sett lasefanene
inn i dpningen og drei deretter hetten mot urviserne for a lase den.

Kalibrere temperaturen

Temperatursensoren pa sous vide sirkulatoren er ekstremt ngyaktig og er
kalibrert pa fabrikken. Men hvis du vil at sous vide sirkulatorens malinger skal
matche termometermalingene, kan du gjere falgende for a rekalibrere sous vide
sirkulatoren.

1. Finn forskjellen mellom temperaturavlesningen pa sous vide sirkulatoren
og temperaturavlesningen pa termometeret. Du kan endre avlesningen pa
sous vide sirkulatoren med opptil = 9,9 °C.

2. Trykk og hold nede temperatur-knappen i 5 sekunder. Displayet vil vise
0,0°C.

3. Trykk pa gke- eller senke-knappen for & legge til eller trekke fra grader
(opptil 9,9 °C).

4. Trykk temperatur-knappen for a lagre innstillingene.

BRUK

Serg for at sous vide sirkulatoren ikke er er koblet til stramnettet.

2. Installere den justerbare ringklemmen pa siden av kasserollen eller
beholderen og klem den deretter fast.

3. Sett sous vide sirkulatoren i den justerbare ringklemmen.

Fyll kasserollen med vann til et sted mellom MIN- og MAX-linjene pa siden
av pumpehuset.

5. Plassere kasserollen/beholderen nzer et stremuttak. Den ma ikke sta pa en
komfyr eller andre varmekilder.

Sett stgpslet til sous vide sirkulatoren i kontakten.

7. Trykk pa temperatur-knappen pa kontrollpanelet og trykk deretter gke- eller
senke-knappen for 4 stille maltemperaturen.

8.  Trykk pa start/stopp-knappen for & begynne & koke.

Nar kokingen er ferdig, trykker du start/stopp-knappen for a stoppe sous
vide sirkulatoren.

RENGJORING

Drei pumpehuset med urviserne for & lgsne det fra hovedenheten.
Rengjer dekselet til pumpehuset med sapevann i vasken.

3. Vask metalldelene med oppvaskemiddel og en myk tannbgarste og skyll
deretter under rennende vann. Sgrg for at bare metalldelene er utsatt for
vann. Veer forsiktig med propellen. lkke utsett den gverste delen av sous
vide sirkulatoren for vann.

4. Lasamtlige deler tarke helt far montering.
Avkalking

Avhengig av hvor mye kalk som vannet inneholder, anbefaler vi at sous vide
sirkulatoren avkalkes jevnlig. Avkalk souse vide sirkulatoren like ofte og pa
samme mate som andre produkter som krever avkalking, som vannkjeler

og kaffetraktere. Bruk et kommersielt tilgjengelig avkalkingsmiddel for
kjskkenprodukter. Se produsentens instruksjoner om hvordan du skal ga frem.
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Norsk

PROBLEML@SNING

Problem

Lesninger

Det kommer en vislelyd fra sous vide
sirkulatoren.

Lyden skyldes motor, propell og
kjgleviften. Det er normalt.

Det kommer en slipende lyd fra sous
vide sirkulatoren.

Pumpehuset sitter last. Sla av sous
vide-kolben, vent til den kjgles av
og fest den deretter slik at den sitter
ordentlig.

Det kommer en hvesende lyd fra sous
vide sirkulatoren.

Kontrollere at vannivaet er mellom
MIN- og MAX-linjene. Fyll kasserollen
med vann hvis ngdvendig.

Det kommer en boblende og/eller

raslende lyd fra sous vide sirkulatoren.

Kontrollere at vannivaet er mellom
MIN- og MAX-linjene. Fyll kasserollen
med vann hvis ngdvendig.

Sous vide sirkulatoren skader
fiskefileter eller knuser egg.

Snu pumpen slik at den farer
vannstralen mot sidene av kasserollen
og ikke mot maten.

Lyset pa sous vide sirkulatoren
kontrollpanel eller hoveddel blinker
under bruk.

Dette er normalt.

SPESIFIKASJONER

Minimumtemperatur +20 °C
Maksimaltemperatur +95°C
Temperaturstabilitet +1%
Minste vanndybde 11 cm
Minste vannvolum 10 liter
Maksimalt vannvolum 30 liter

Pumpevolum

8,5 liter/minuttet

11
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Norsk

Tekniske spesifikasjoner:
220-240V 50Hz/60Hz 1200W

SSION

Denne merkingen viser at produktet ikke ma kasseres sammen med vanlig
husholdningsavfall. For & unnga skade pa miljg og mennesker, er det viktig at dette
produktet gjenvinnes. Lever enheten inn til en miljgstasjon eller ta kontakt med
butikken hvor du kjegpte det. De kan ta seg av produktet for gjenvinning.

| =2

AS WILFA
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Las igenom den har bruksanvisningen fore
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

e Fyllinte pa vatten dver pumphusets MAX-
markering.

e Dra ut stickkontakten ur eluttaget innan du lyfter
upp sous-vide-cirkulatorn ur vatskan.

e Om sous-vide-cirkulatorn faller ner i vattnet, dra
genast ut stickkontakten ur eluttaget och Iat
apparaten torka helt innan du anvander den igen.

* Nar sous-vide-cirkulatorn inte anvands — dra
ut dess stickkontakt ur eluttaget. Dra aldrig ut
stickkontakten genom att dra i natkabeln. Fatta
alltid tag i sjalva stickkontakten.

e Nar du har dragit ut stickkontakten ur eluttaget
forblir sous-vide-cirkulatorn het och far inte
vidroras eller placeras pa brannbara ytor.

e Taaldrigiapparaten eller satti eller dra ut
stickkontakten nar dina hander ar fuktiga.

® Innan du satter in stickkontakten i eluttaget —
sakerstall att eluttagets spanning ar korrekt for
apparaten.

e Anvand inte forlangningssladdar. Anslut alltid
sous-vide-cirkulatorns stickkontakt till ett
narbelaget, jordat eluttag.

e Den har apparaten har en jordad natkabel och ett
jordat eluttag kravs for saker drift. Forsakra dig
om att eluttaget ar korrekt jordat. Modifiera inte
stickkontakten eller anvand en "“skarvkontakt”,
"skarvuttag” eller liknande for att forsoka koppla
forbi den jordade anslutningen.

* Apparaten ar inte avsedd att anvandas med
extern timer eller separata fjarrstyrningssystem.



Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
motsvarande behdrig person for att undvika risker.

Denna sous-vide-cirkulator har inga delar som
anvandaren sjalv kan reparera/underhalla. Forsok
inte att ta isar, reparera eller andra apparaten.

Kokkarlet/kantinen, apparaten och pasen med
livsmedel i blir heta under anvandning. Lat dem
svalna helt innan du tdmmer ut vattnet.

Utsatt inte sous-vide-cirkulatorn for extremt héga
temperaturer. Placera den inte i, pa eller nara
varmekallor som exempelvis en spis eller i direkt
solljus.

Denna apparat kan anvandas av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga,

eller som saknar kunskap om eller erfarenhet

av apparaten, under forutsattmng att detta sker
under dverinseende av en ansvarig vuxen personer
som forstar riskerna och ger instruktioner om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt.

Lat aldrig barn leka med apparaten.
Rengdring och underhall far inte utforas av barn.

Anvand endast aterforslutningsbara sous-vide-
forseglade pasar eller sous-vide-vakuumpasar vid
tillagningen av livsmedel. Anvand inte plastfolie.

Sous-vide-cirkulatorn kraver ett kokkarl med

ett djup pa 11 cm eller en kantin med en
minimikapacitet pa 10 liter.

Produkten far endast anvandas i metallkastruller,
eller kokkarl/kantiner i metall eller hardplast. Vid
anvandning av kokkarl/kantiner i hardplast maste
de tala temperaturer upp till 95 grader Celsius.

INTRODUKTION

Den hér sous-vide-cirkulatorn varmer upp och cirkulerar vatten for tillagning/
uppvarmning av livsmedel férpackade i aterforslutningsbara férseglade pasar
eller vakuumpasar. Sous-vide-cirkulatorn ar en metod for ldgtemperaturs-
tillagning som s&kerstaller att livsmedlet blir jamnt tillagat och att dess naturliga
fukt bevaras. Sous-vide-metoden férhindrar att ytan blir dverkokt/fér hart
tillagad och gor att det som tillagas kanns extra frascht och smakrikt.

PRODUKTOVERSIKT

(M Temperaturinstéllning
(@ Start/Stopp

® Timerinstallning

@ Knapp for dkning

(® Knapp for minskning
(©® Justerbar ringklamma

@ Pumphus

CURRENT TEMPERATURE
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Svenska

FORBEREDELSE

Andra temperaturenheter.

Tryck pa och hall ner start/stopp-knappen i ca 3 sekunder for att byta visad
temperaturenhet: Fahrenheit eller Celsius.

Instéllning av timer

1. Tryck pa timerknappen pa kontrollpanelen och sedan pa knappen for
okning (+) for att stalla in antal timmar.

2. Tryck pa timerknappen for att spara vardet och sedan pa knappen for
okning (+) for att stalla in antal minuter.
3. Tryck pa start/stopp-knappen for att spara vardet. Timerknappen blinkar

i ungefér 3 sekunder vilket indikerar att timern &r korrekt instélld. Nar
temperaturen nar instélld maltemperatur, pabdrjar timern nedrékningen.

Instéllning av flédesriktning

Sous-vide-cirkulatorn kan cirkulera vattnet medurs eller moturs. Dessutom

kan den stallas in sa att utflédet fran pumpen riktas mot kanten av kantinen i

syfte att skydda 6mtaliga livsmedel som &gg eller lax eller for att forhindra att

vattenstralen blockeras av livsmedlet.

1. Vrid pumphuset medurs for att lossa det fran huvudenheten.

2. Rikta éppningarna pa sidan av pumphuset at dnskat hall. Satt in
sparrpiggarna i halen och vrid sedan kadpan moturs for att sparra den pa
plats.

Kalibrera temperaturen

Temperatursensorn pa sous-vide-cirkulatorn &r extremt exakt och kalibreras pa

fabriken. Men om du vill att avlasningen pa sous-vide-cirkulatorn ska matcha din

termometer, utfor féljande steg for att omkalibrera sous-vide-cirkulatorn.

1. Faststall skillnaden mellan temperaturavlésningen pa sous-vide-cirkulatorn
och temperaturavldsningen pa din termometer. Du kan &ndra sous-vide-
cirkulatorns avlésning med upp till £ 9,9 °C.

2. Tryck pa och hall ner temperaturknappen i cirka 5 sekunder. | displayen
visas 0.0°.

3. Tryck pa knappen for 6kning eller knappen for minskning for att 1agga till
eller dra ifran upp till 9,9 °C.

4. Tryck pa temperaturknappen for att spara instéllt varde.

ANVANDNING

Se till att sous-vide-cirkulatorns stickkontakt inte ar ansluten till eluttaget.
2. Montera den justerbara ringklamman pa sidan av kokkarlet eller kantinen
och klam fast den ordentligt sa att den sitter stadigt pa plats.
3. Sattisous-vide-cirkulatorn i ringkldamman.
Fyll kastrullen med vatten upp till en nivd mellan MIN- och MAX-
markeringen pa sidan av pumphuset.
5. Stall kokkarlet/kantinen nara ett jordat eluttag. Sakerstall att detta inte ar
nara en spis eller nagon annan varmekalla.
Satt in sous-vide-cirkulatorns stickkontakt i det jordade eluttaget.
7. Tryck pa temperaturknappen pa kontrollpanelen, sedan pa knappen fér
okning eller pa knappen for minskning for att stélla in maltemperaturen.
8. Tryck pa start/stopp-knappen for att tillagningen.

Nar tillagningen har slutférts, tryck pa start/stopp-knappen for att stanga av
sous-vide-cirkulatorn.

RENGORING

1. Vrid pumphuset medurs for att ta loss det fran huvudenheten och lyft sedan
bort det.

2. Rengdr pumphuset i diskhon, med varmt vatten och milt diskmedel. Rengér
metalldelarna med diskmedel och en liten mjuk borste/tandborste. Skdlj
sedan under rinnande vatten. Sakerstéll att endast metalldelarna exponeras
for vatten. Var forsiktig med propellern. Utsétt inte den &vre delen av sous-
vide-cirkulatorn for vatten.

3. Latalla delar torka helt innan du monterar pumphuset igen.
Avkalkning

Vi rekommenderar att du avkalkar sous-vide-cirkulatorn regelbundet. Exakt

hur ofta beror pa hur hart vattnet &r dar den anvands. Som regel bor du dock
avkalka sous-vide-cirkulatorn lika ofta och med samma metod som du anvénder
fér andra produkter som behdver avkalkas, till exempel elektriska vattenkokare.
Anvand avkalkningsmedel som finns att kdpa i butiken, avsett fér koksprodukter.
Se tillverkarens anvisningar for exakt tillvdgagangssatt.

2SUBAG
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Svenska

FELSOKNING

Problem/fel

Atgérder

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
visslande ljud.

Detta orsakas av motorn, propellern
och kylflakten och &r normalt.

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
gnisslande ljud.

Pumphuset sitter |6st. Sténg av sous-
vide-cirkulatorn, vant tills den svalnar
och sparra sedan pumphuset pa
plats.

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
vasande ljud.

Kontrollera att vattennivan &r mellan
MIN- och MAX-markeringarna. Fyll pa
kokkarlet vid behov.

Sous-vide-cirkulatorn avger ett
bubblande och/eller prasslande ljud.

Kontrollera att vattennivan ar mellan
MIN- och MAX-markeringarna. Fyll pa
kokkarlet vid behov.

Sous-vide-cirkulatorn skadar fiskfiléer
eller har sénder agg.

Andra lage pa pumphuset for att rikta
vattenstralen mot kanten av kokkarlet,
bort fran det som tillagas.

Lamporna pa sous-vide-cirkulatorns
kontrollpanel eller huvudenhet kan
blinka under drift.

Detta ar normalt.

SPECIFIKATIONER

Minimitemperatur +20 °C
Maxtemperatur: +95°C
Temperaturstabilitet +1 %
Minimivattendjup 11 cm
Kokkérlets minimivolym 10 liter
Kokkérlets maxvolym 30 liter

Pumpvolym

8,5 liter/minut

11
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Svenska

Tekniska data:
220-240V 50Hz/60Hz 1200W

Denna mérkning anger att produkten inte far kastas med vanligt hushallsavfall
inom EU. For att férhindra skador pa miljé och manniskor ska produkten
[dmnas in och &tervinnas enligt gallande bestédmmelser. Anvand produkt

kan lamnas pa angivna atervinningsanlédggningar eller [dmnas till din

lokala aterférsaljare. De kan omhénderta produkten och &tervinna den pa

I

miljomassigt satt.

Wilfa Sverige AB
Traktorvagen 6B 4 trp. .
226 60 Lund wilfa.se
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Lees denne vejledning grundigt inden brug, og

gem den til fremtidig reference.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Fyld ikke vand i over MAX-meerket pa
pumpehuset.

Treek stikket til sous vide-staven ud af kontakten,
inden du tager den op af vaesken

Hvis sous vide-staven falder ned i vandet, skal du
straks tage stikket ud af kontakten, og lade den
tarre helt, inden du bruger den igen.

Tag stikket til sous vide-staven ud af stremkilden,
nar den ikke er i brug. Tag aldrig stikket ud ved at
traekke i ledningen. Traek altid i stikket.

Nar du har trukket stikket ud, vil varmeelementet
stadig veere varmt, og du ber derfor ikke rere ved
det eller placere det pa et breendbart underlag.

Undga at rere ved apparatet eller ledningen med
vade haender.

Inden du seetter enheden i en stikkontakt, skal
du sikre dig, at stikkontakten passer til den
stremstyrke, apparatet kraever.

Brug ikke forleengerledninger. Seet altid stikket til
sous vide-staven direkte i en stikkontakt med jord i
naerheden.

Dette apparat bruger en stremledning med jord
og kraever en forbindelse med jord for sikker brug.
Stremkilden skal have en egnet jordforbindelse.
Du ma ikke sendre stikket eller bruge et “snyde”-
stik til at komme udenom jordforbindelsen.

Apparatet er ikke beregnet til brug sammen
med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.



Hvis stramledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, en fagmand eller en
lignende kvalificeret person for at undga farlige
situationer.

Denne sous vide-stav har ingen dele, der kan
serviceres af brugeren. Du ma ikke forsgge at
abne, servicere eller eendre dette apparat.

Beholder, apparat og poser bliver alt sammen
varmt under brug. Lad dem kgle helt af, inden du
heelder vandet ud.

Udseet ikke denne sous vide-stav for overdrevne
haje temperaturer. Placer den ikke p3, eller i
naerheden af varmekilder som ovn eller i direkte
sollys.

Dette apparat kan benyttes af personer med
begraensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden, hvis
de har faet vejledning eller instruktion i brug af
apparatet pa en sikker made og forstar risikoen.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages
af barn.

Brug kun sous vide-forseglede poser eller sous
vide-vakuumposer til tilberedning. Brug ikke
plastfilm.

Sous vide-staven kraever en 11 cm dyb gryde eller
beholder med en minimum kapacitet pa 10 liter.

Produktet ma kun anvendes i metalgryder,
metalbeholdere eller beholdere i hard plast. Hvis
plastbeholder anvendes, skal den veaere egnet til
temperaturer pa op til 95 grader Celsius.

INDLEDNING

Denne sous vide-stav opvarmer og cirkulerer vand for at tilberede/opvarme
fedevarer i en forseglet plastpose eller vakuumpose. En sous vide-stav er en
langsom tilberedningsmetode, der sikrer, at fedevarerne tilberedes ensartet
og fastholder sin naturlige saft. Sous vide-metoden hindrer overtilberedning af
fedevarernes overflade, og giver fedevarer, der er seerlig friske og smagfulde.

PRODUKTOVERSIGT

(@ Temperaturindstilling
) Start/stop

® Timer-indstilling

@ Plus-knap

(® Minus-knap

(©® Justerbar ringclip

@ Pumpehus

CURRENT TEMPERATURE




OPSATNING

Skift af temperaturenhed

Tryk pa start/stop-knappen, og hold den nede i ca. 3 sekunder for at skifte
mellem Fahrenheit og Celsius.

Indstilling af timer

1. Tryk pa timerknappen pa kontrolpanelet og derefter pa plus-knappen (+)
for at indstille timer.

2. Tryk pa timerknappen for at gemme timevaerdien, tryk derefter pa plus-
knappen (+) eller minus-knappen (-) for at indstille minutter.

3. Tryk pa start/stop-knappen for at gemme minutvaerdien. Timerknappen

blinker i ca. 3 sekunder for at vise, at din timer er indstillet korrekt. Nar
temperaturen nar det gnskede niveau, vil timeren begynde at teelle ned.

Indstilling af cirkulationsretning

Sous vide-staven kan fa vandet til at cirkulere med uret eller mod uret.
Derudover kan den indstilles til at rette udlgbet af pumpen ind mod siden af
beholderen for at beskytte sarte fedevarer som aeg eller laks, eller for at hindre
at vandstralen bliver blokeret af fadevarerne.

1. Drej pumpehuset med uret for at lase det af hovedenheden.

2. Placer abningerne i siden af pumpehuset efter gnske. Indsaet lasetapperne i
rillen, og drej derefter deekslet mod uret for at lase dem pa plads.

Kalibrering af temperaturen

Temperatursensoren pa sous vide-staven er ekstremt praecis og kalibreret pa
fabrikken. Men hvis du ensker, at afleesningerne pa sous vide-staven skal matche
dit eget termometer, kan du kalibrere sous vide-staven igen ved at folge disse
trin.

1. Find forskellen mellem temperaturaflaesningen pa sous vide-staven og
temperaturafleesningen pa dit termometer. Du kan aendre sous vide-stavens
afleesning med op til 9,9 °C.

2. Tryk pa temperaturknappen, og hold den nede i ca. 5 sekunder. Displayet
viser 0,0°.

3. Tryk pa plus-knappen eller minus-knappen for at leegge til eller traekke fra
op til 9,9 °C.

4. Tryk pa temperaturknappen for at gemme den indstillede veerdi.

BETJENING

Stikket til sous vide-staven skal veere taget ud af stremkilden.

2. Monter den justerbare ringclip pa siden af din gryde eller beholder, og tryk
den godt fast.

3. Indseet sous vide-staven i den justerbar ringclip.

Fyld gryden med vand til et niveau mellem MIN og MAX-niveauerne pa
siden af pumpehuset.

5. Placer gryden/beholderen teet pa en stikkontakt. Den ma ikke sta pa en ovn
eller en anden varmekilde.

Seet stikket til sous vide-staven i en stikkontakt i naerheden.

7.  Tryk pa temperaturknappen pa kontrolpanelet, tryk derefter pa plus-
knappen eller minus-knappen for at indstille den gnskede temperatur.

8.  Tryk pa start/stop-knappen for at starte tilberedningen.

Nar tilberedningen er faerdig, trykker du pa start/stop-knappen for at slukke
for sous vide-staven.

RENGORING

Drej pumpehuset med uret for at lase det af hovedenheden, og tag det af.
Renger pumpehuset i seebevand i vasken.

3. Renger metaldele med opvaskemiddel og en blad tandbarste, og skyl efter
under rindende vand. Det er kun metaldelene, der ma komme i forbindelse
med vand. Veer omhyggelig med propellen. @verste del af sous vide-staven
ma ikke komme i forbindelse med vand.

4. Lad alle dele terre helt, inden du samler dem igen.
Afkalkning

Afheengig af vandets hardhed anbefaler vi afkalkning af sous vide-staven
jeevnligt. Afkalk din sous vide med samme intervaller og samme metode, som
du bruger til andre produkter, der kraever afkalkning, som fx elkedler. Brug
afkalkningsmiddel beregnet til kekkenprodukter. Se producentens vejledning for
den ngjagtige procedure.
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FEJLFINDING

Problem

Lesninger

Sous vide-staven udsender en
flejtelyd.

Den kommer fra motor, propel og
kalevinge og er normal.

Sous vide-staven udsender en
skurende lyd.

Pumpehuset er lgst. Sluk for sous
vide-staven, vent til den kaler af, og
monter pumpehuset rigtigt.

Sous vide-staven udsender en
hvislende lyd.

Kontroller, at vandstanden er mellem
MIN og MAX-maerkerne. Efterfyld om
nedvendigt.

Sous vide-staven udsender en
boblende og/eller susende lyd.

Kontroller, at vandstanden er mellem
MIN og MAX-meerkerne. Efterfyld om
nedvendigt.

Sous vide-staven beskadiger
fiskefileter eller knaekker zg.

Placer pumpehuset, s& vandstralen
peger ind i siden af gryden, veek fra
fedevarerne.

Lyset pa sous vide-stavens

under brug.

kontrolpanel eller hoveddel flimrer

Det er normalt.

SPECIFIKATIONER

Minimum temperatur +20 °C
Maksimum temperatur +95°C
Temperaturstabilitet +1%
Minimum vanddybde 11 cm
Minimum beholderstarrelse 10 liter
Maksimum beholderstarrelse 30 liter

Pumpevolumen

8,5 liter/minut

11
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Tekniske specifikationer:
220-240V 50Hz/60Hz 1200W

I

Denne meerkning viser, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald i hele EU. For at forebygge mulige skader pa miljget eller
menneskers sundhed fra ukontrolleret bortskaffelse af affald skal produktet
genbruges ansvarligt for at fremme baeredygtig genbrug af materielle ressourcer.
For at returnere din brugte enhed skal du anvende retur- og indsamlingssystemet
eller kontakte den detailhandel, hvor du har kebt produktet. De kan tage imod
produktet og sikre miljgmaessigt ansvarlig genbrug.

Wilfa Danmark A/S
Havneholmen 29 (BDO) )
1561 Kgbenhavn V wilfa.dk
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TURVALLISUUSOHJEET

Veden pinta ei saa ylittaa pumppukotelossa
olevaa MAX-merkkia.

Irrota sirkulaattori pistorasiasta ennen sen
nostamista pois nesteesta.

Jos sirkulaattori putoaa veteen, irrota se
valittdmasti pistorasiasta ja anna sen kuivua
kokonaan ennen seuraavaa kayttokertaa.

Irrota sirkulaattori virtalahteestd, kun sita ei
kayteta. Ala ikina irrota laitetta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Tartu aina pistokkeeseen.

Pistorasiasta irrottamisen jalkeen lammitysvastus
on yha kuuma, eika sité saa koskettaa tai asettaa
syttyville pinnoille.

Ala koske laitteeseen tai virtajohtoon marilla kasilla.

Ennen laitteen yhdistamista pistorasiaan varmista,
etta pistorasian tyyppi ja virtataso vastaavat
laitteen vaatimuksia.

Al3 kayta jatkojohtoja. Yhdista sirkulaattori aina
suoraan lahella olevaan maadoitettuun pistorasiaan.

Laitteessa on maadoitettu virtajohto, ja sen
turvallinen kaytto edellyttaa maadoitettua
litantaa. Varmista, etta virtalahde on maadoitettu
kunnolla. Ala muuta pistoketta tai yrita ohittaa
maadoituskytkentaa.

Ala liita laitetta erilliseen ajastimeen tai kauko-
ohjausjarjestelmaan.

Jos virtajohto on vahingoittunut, se on vaaran
valttamiseksi vaihdatettava valmistajalla,
valmistajan valtuuttamassa huoltokorjaamossa tai
valtuutetulla ammattilaisella.



Tassa sirkulaattorissa ei ole osia, jotka kayttaja
voisi itse huoltaa. Ala yrita avata tai huoltaa tata
laitetta tai tehda siihen muutoksia.

Astia, laite ja pussit kuumenevat kaikki kayton
aikana. Anna niiden jaahtya kunnolla ennen
veden kaatamista pois.

Al3 altista sirkulaattoria erittdin korkeille
lampotiloille. Ala aseta sita lieden kaltaisten
lammonlahteiden sisaan, paalle tai lahelle alaka
jata sita suoraan auringonvaloon.

Fyysisesti, henkisesti, aisteiltaan tai
tietamykseltaan rajoittuneet tai kokemattomat
henkilot voivat kayttaa laitetta, jos heita valvotaan
tai jos heita on neuvottu kayttamaan laitetta
turvallisesti ja he ymmartavat kayttamiseen
liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.

Kayta kypsentamisessa ainoastaan suljettavia sous
vide -pusseja tai sous vide -tyhjiopusseja. Ala
kayta muovikelmua.

Sirkulaattori edellyttaa 11 cm syvaa kattilaa tai
astiaa, jonka tilavuus on vahintaan 10 litraa.

Tuotetta saa kayttaa ainoastaan metallisissa
kattiloissa ja astioissa tai kovasta muovista
valmistetuissa astioissa. Muoviastiaa kaytettaessa
astian on kestettava vahintaan 95 celsiusasteen
lampotilaa.

JOHDANTO

Sirkulaattori [ammittda ja kierrattad vettd, mika kypsentéé suljettavassa sous

vide -pussissa tai tyhjidpussissa olevat ruoka-aineet. Sirkulaattori kypsentaa
ruoka-aineet sous vide -menetelméllé vesihauteessa. Menetelmé varmistaa
ruoka-aineiden tasaisen kypsennyksen ja sailyttéda niiden luonnollisen kosteuden.
Sous vide -menetelman ansiosta ruoka-aineiden ulkopinta ei kypsy liikaa.
Menetelmallad valmistetut ruoat ovat erityisen raikkaita ja maukkaita.

TUOTTEEN KUVAUS

@ Lémpétilan asetus
(@ Kaynnistys/pysaytys
® Aika-asetus

@ Lisayspainike

(® Vahennyspainike
(6 Saadettava kiinnike
@ Pumppukotelo

CURRENT TEMPERATURE

255

SET

-7 s —6
ey

Ld




MAARITYS

Lédmpétilayksikén muuttaminen

Vaihda lampétilayksikkda (Fahrenheit tai Celsius) pitamalla kdynnistys-/
pyséytyspainiketta painettuna noin kolmen sekunnin ajan.

Ajastimen asettaminen

1. Paina ohjauspaneelissa olevaa ajastinpainiketta ja valitse jalkeen tunnit
painamalla lisdyspainiketta (+).

2. Tallenna tuntiarvo painamalla ajastinpainiketta. Valitse sen jalkeen minuutit
painamalla lisdyspainiketta (+) tai vahennyspainiketta (-).

3. Tallenna minuuttiarvo painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta.
Ajastinpainike vilkkuu noin kolmen sekunnin ajan osoittaen, etté ajastin
on asetettu. Ajastin kdynnistéa laskennan sitten, kun tavoitelampétila on
saavutettu.

Virtauksen suunnan asettaminen

Sirkulaattori voi kierrattda vettd myotdpaivaan tai vastapaivaan. Lisdksi se
voidaan asettaa siten, ettd pumpun teho suuntautuu kohti astian sein&a. Talla
tavalla voidaan suojata herkkia ruoka-aineita kuten munia ja lohta, seka valttaa
vesisuihkun tukkeutuminen ruoka-aineiden vuoksi.

1. Irrota pumppukotelo rungosta kdantamalla sitd mydtapaivaan.

2. Asemoi pumppurungon sivussa olevat aukot haluamallasi tavalla. Tyénna
kielekkeet paikoilleen ja lukitse runko paikalleen kdantamalla sita
vastapaivaan.

Lédmpétila-anturin kalibrointi

Sirkulaattorin l[ampd&tila-anturi on darimmaisen tarkka ja kalibroitu tehtaalla.
Jos kuitenkin haluat, etta sirkulaattorin lukemat vastaavat oman lampdmittarisi

lukemia, voit kalibroida sirkulaattorin uudelleen suorittamalla seuraavat vaiheet.

1. Ma&érité ero sirkulaattorin [dmpétilalukeman ja oman [dmp&mittarisi
|&ampdtilalukeman valilla. Sirkulaattorin lukemaa voi muuttaa jopa +9.9 °C.

2. Pida lampédtilapainiketta painettuna noin viiden sekunnin ajan. Naytolla
nakyy 0.0°.

3. Lis&4 tai véhenna lampdtilaa (korkeintaan 9,9 °C verran) painamalla lisdys-
tai véhennyspainiketta.

4. Tallenna asetettu arvo painamalla lampétilapainiketta.

KAYTTO

Varmista, etta sirkulaattori on irrotettu virtalahteesta.
Kiinnita kiinnike kattilan tai astian reunaan ja lukitse se paikoilleen.

Tydnna sirkulaattori kiinnikkeen sisaan.

L

Lis&a kattilaan vetta niin ettd vedenpinta on pumppukotelon MIN- ja MAX-
merkkien valilla.

5. Aseta kattila/astia ldhelle pistorasiaa. Varmista, etta se ei ole liedell tai
muun lammonléhteen paalla.

Yhdisté sirkulaattori Iahelld olevaan pistorasiaan.

7. Paina ohjauspaneelissa olevaa lampétilapainiketta ja valitse sitten
tavoitelampétila painamalla lisdys- tai véhennyspainiketta.

8. Aloita kypsentaminen painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta.

9. Kun ruoka-aineet on kypsennetty, pysayta sirkulaattori painamalla
kaynnistys-/pysaytyspainiketta.

PUHDISTUS

Irrota pumppukotelo rungosta k&antamalla sitd myotapaivaan.
2. Puhdista pumppukotelo saippuavedessa pesualtaassa.

3. Puhdista metalliosat astianpesuaineella ja pehmeélla harjalla. Huuhtele sen
jalkeen juoksevan veden alla. Varmista, ettd ainoastaan metalliosat joutuvat
kosketuksiin veden kanssa. Ole varovainen propellin kanssa. Al3 altista
sirkulaattorin yldosaa vedelle.

4. Anna kaikkien osien kuivua kokonaan ennen laitteen kokoamista uudelleen.
Kalkinpoisto

Suosittelemme sirkulaattorin kalkinpoistoa saannéllisesti. Kalkinpoistokertojen
vélinen aika riippuu veden kovuudesta. Suorita sirkulaattorille kalkinpoisto
samoin aikavalein ja samalla menetelmalla kuin muiden kalkinpoistoa
tarvitsevien tuotteiden kohdalla (esimerkiksi vedenkeittimet ja kahvinkeittimet).
Kayta keittidlaitteille tarkoitettua kaupoista saatavilla olevaa kalkinpoistoainetta
ja seuraa valmistajan tarkempia ohjeita aineen kaytosta.



VIANMAARITYS

Ongelma

Ratkaisut

Sirkulaattori tuottaa viheltavas aanta.

Azni johtuu moottorista, propellista ja
tuulettimesta ja on normaalia.

Sirkulaattori tuottaa kirskuvaa danta.

Pumppukotelo on irti. Sammuta
sirkulaattori. Odota, kunnes se on
jaahtynyt, ja kiinnita sen jalkeen
pumppukotelo paikalleen.

Sirkulaattori tuottaa sihisevaa danta.

Varmista, ettd vedenpinta on MIN- ja
MAX-merkkien vélissa. Tarvittaessa
lisaa astiaan vetta.

Sirkulaattori tuottaa kuplivaa ja/tai
kahisevaa aanta.

Varmista, ettd vedenpinta on MIN- ja
MAX-merkkien véalissa. Tarvittaessa
lisaa astiaan vetta.

Sirkulaattori vaurioittaa kalafileita tai
rikkoo munia.

Muuta pumppukotelon asentoa niin,
ettd vesisuihku suuntautuu kohti
kattilan reunaa ruoka-aineiden sijaan.

Sirkulaattorin ohjauspaneelin tai

rungon valot valkkyvat kayton aikana.

Tama on normaalia.

TEKNISET TIEDOT

Alin [ampétila +20 °C
Ylin ldmpétila +95°C
Lampétilatarkkuus +1%
Pienin veden syvyys 11 cm
Pienin nesteen tilavuus 10 litraa
Suurin nesteen tilavuus 30 litraa

Pumppausteho

8,5 litraa/minuutti
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Tekniset tiedot:
220-240V 50Hz/60Hz 1200W

Oy Wilfa Suomi Ab mydntéda 2 vuoden takuun maahantuomilleen Wilfa-tuotteille. Tama
takuu kattaa tuotteessa ostohetkelld olevat puutteet sekd materiaali- ja valmistevirheet,
jotka ilmenevat 2 vuoden kuluessa laskettuna ostopéivasta. Muilta osin noudatamme
yleisié takuuehtoja TE-2002. Tama takuu ei vaikuta kansallisen lainsdadannén mukaisiin
kuluttajan oikeuksiin.

Taméa merkki osoittaa, ettd tuotetta ei saa havittdad EU:n alueella talousjatteen
mukana. Tuote on kierratettava kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti,
jotta ymparistolle ja ihmisten terveydelle ei aiheudu haittaa. Kierratéd kaytetty

[ | laite viemalla se kerdyspisteeseen tai palauttamalla se tuotteen jalleenmyyjélle.
Tallgin se kasitellaan ympariston kannalta turvallisesti.

Oy Wilfa Suomi Ab
Piispansilta 11 C ) )
FI-02230 Espoo wilfa.fi
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Read this manual thoroughly before using and IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
save it for future reference.

* Do not fill water over the MAX mark of the pump
housing.

* Unplug the immersion heater before removing it
from the liquid

* If the sous vide stick falls into the water,
immediately unplug it from the AC power outlet,
then allow it to fully dry before reuse.

* Unplug the sous vide stick from the power source
when not in use. Never unplug the unit by pulling
the power cord. Always pull the plug.

e After unplugging, the heating element will remain
hot and should not be touched or placed on
combustible surfaces.

e Do not touch the device or the power cord with
wet hands.

e Before plugging the unit into a power outlet,
ensure that the outlet provides the same type and
level of power required by the device.

* Do not use power extension cords. Always plug
the sous vide stick directly into a nearby, grounded
AC power outlet.

® This device uses a grounded power cord and

IMPORTA.NT SAFETY INSTRUCTIONS ......oooeeeeeeeeceieaeen, 5 requires 3 ground connection for safe operation.

INtrOdUCHION ....ciiiiiiiee e e 7 Ensure that the power source has a proper ground

Product OVEIVIEW .....cccuviiiiiieiiiiee et 7 connection. Do not modlfy the p|ug or use a

Setup... ..................................................................................... 2 ,,cheater" p|ug to bypass the gI’OUﬂd connection.

Gl * The appliance is not intended to be operated by

Troubleshooting ......cccvviiiii e 10 means of an external timer or a separate remote-
9

SPECIHTICATIONS .vvvieeiiie ettt e s 10 control system.



If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This sous vide stick has no user serviceable parts.
Do not attempt to open, service, or modify this
device.

The cooking container, appliance and the food
bags all get hot during use. Allow them to fully
cool before emptying the water.

Do not expose this sous vide stick to excessively

high temperatures. Do not place it in, on, or near
heat sources, such as a stove or leave it in direct

sunlight.

This appliance can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made

by children.

Use only sous vide sealed zip bags or sous vide
vacuum bags when cooking. Do not use plastic
wrap.

The sous vide stick requires a 11cm deep pot or
container with a minimum capacity of 10 liters.

The product shall only be used in metal pots,
metal container or hard plastic container. If
plastic container is used it must be suitable for
temperatures up to 95 degrees Celsius.

INTRODUCTION

This sous vide stick heat and circulates water to cook/heat food contained in
plastic zip or vacuum bags. Sous vide stick is a slow cooking method, which
ensures that the food is cooked evenly and that it retains its natural moisture.
The sous-vide method prevents overcooking the exterior surface of the food
and produces food that is particularly fresh and tasty.

PRODUCT OVERVIEW

(@ Temp setting

) Start/stop

® Time setting

@ Increase button

(5 Decrease button
(® Adjustable ring clip
@ Pump housing

CURRENT TEMPERATURE




SETUP

Changing temperature units

Press and hold the start/stop button for about 3 seconds to switch between
Fahrenheit and Celsius temperature units.

Setting the timer

1. Press the timer button on the control panel, then press the increase button
(+) to set the hours.

2. Press the timer button to save the hours value, then press the increase
button (+) or decrease button (-) to set the minutes.

3. Press the start/stop button to save the minutes value. The timer button will
blink for about 3 seconds, indicating that your timer is properly set. Once
the temperature reaches the target temperature, the timer will start the
countdown.

Setting the flow direction

The sous vide stick can circulate water in a clockwise or counterclockwise

direction. Additionally, it can be set to direct the output of the pump into the

side of the container, to protect delicate foods, such as eggs or salmon, or to

prevent the water jet from being blocked by food.

1. Twist the pump housing clockwise to unlock it from the main unit.

2. Position the openings in the side of the pump housing, as desired. Insert
the retaining tabs into the slots, then turn the cap counterclockwise to lock
it in place.

Calibrating the temperature

The temperature sensor on the sous vide stick is extremely accurate and is
calibrated at the factory. However, if you want the readings on the sous vide
stick to match that of your thermometer, perform the following steps to re-
calibrate the sous vide stick.

1. Determine the difference between the temperature reading on the sous
vide stick and the temperature reading on your thermometer. You can
change the sous vide stick’s reading by up to £9.9°C.

2. Press and hold the temp button for about 5 seconds. The display will show
0.0°.
3. Press increase button or decrease button to add or subtract up to 9.9°C.

4. Press the temp button to save the set value.

OPERATION

Ensure that the sous vide stick is unplugged from the power source.

2. Install the adjustable ring clip on the side of your pot or container, then
clamp it firmly in place.

3. Insert the sous vide stick into the adjustable ring clip.

Fill the pot with water to some level between the MIN and MAX lines on the
side of the pump housing.

5. Place the pot/container near an AC power outlet. Ensure that it is not on a
stove or other heat source.

Plug the sous vide stick into the nearby AC power outlet.

7. Press the temp button on the control panel, then press increase button or
decrease button to set to target temperature.
8.  Press the start/stop button to begin cooking.

When cooking is complete, press the start/stop button to stop the sous
vide stick.

CLEANING

1. Turn the pump housing clockwise to unlock it from the main unit, then
remove it.

Clean the pump housing in soapy water in the sink.

Cleaning the metal parts, use dish soap and a soft toothbrush, then rinse
under running water. Ensure that only the metal parts are exposed to water.
Be careful with the propeller. Do not expose the upper part of the sous vide
stick to water.

4. Allow all parts to fully dry before reassembly.
Descaling

Depending on how hard the water is, we recommend descaling the sous vide
stick regularly. Descale the sous vide with the same regularity and with the
same method as used for other products that need descaling, like electric water
kettles. Use a commercially available descaling agent intended for kitchen
products. See the manufacturer’s instructions for the exact procedure.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Solutions

The sous vide stick is emitting a
whistling noise.

This is caused by the motor, propeller,
and cooling fan, and is normal.

The sous vide stick is emitting a
grinding noise.

The pump housing is loose. Turn off
the sous vide stick, wait until it cools
down, then secure the pump housing
in place.

The sous vide stick is emitting a
hissing noise.

Check that the water level is between
the MIN and MAX marks. Refill the
pot if necessary.

The sous vide stick is making a
bubbling and/or swishing noise.

Check that the water level is between
the MIN and MAX marks. Refill the
pot if necessary.

The sous vide stick damages fish
fillets or cracks eggs.

Re-position the pump housing to
direct the water jet into the side of
the pot, away from the food.

The lights on the sous vide stick
control panel or main body flicker
during operation.

This is normal.

SPECIFICATIONS

Minimum Temperature +20°C
Maximum Temperature +95°C
Temperature Stability +1%
Minimum Water Depth 11 cm
Minimum Bath Size 10 liters
Maximum Bath Size 30 liters

Pump Volume

8.5 liters/minute
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Technical specifications:
220-240V 50Hz/60Hz 1200W

wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the
return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

E This marking indicates that this product should not be disposed with other household
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